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Kaasschotels  
 
Luxe kaasschotel   
Uitgebreid assortiment van zachte en half harde kazen afgewerkt met notenmix, druiven, 
dadels, vijgen, vers fruit, confituur en platte kaas.  
€ 17,00/persoon 

 
Kaasschotel als dessert 
Uitgebreid assortiment van zachte en half harde kazen afgewerkt met notenmix, druiven, 
dadels, vijgen, vers fruit, confituur en platte kaas.  
€ 14,00/persoon 

 
Extra’s bij kaasschotel  
Gemengd ass. mini broodjes € 0.65/stuk 
Stokbrood (wit)    € 2.85/stuk 
Brugse beschuiten    € 6.20/pakje 
Klein gesneden notenbrood   € 5.10/stuk 
Klein rozijnenbrood    € 4.20/stuk 
Groot rozijnenbrood    € 5.80/stuk 
 

Koude buffetten 
Alle koude buffetten worden gegarneerd met verse groenten, fruit, aardappelsalade en/of 
pastasalade, alsook bijpassende sausjes. 

 
1/2 kreeft “Belle vue” aan dagprijs (met/zonder garnituur) 
 
Koud vis-vleesbuffet 
Tomaat met garnaal - Gerookte Schotse zalm - Salade met traag gegaarde 
kipfilet en rucola - Parma ham - Gevuld ei met krab - Gekookte hesp met asperges  
Gerookte zalm - Vitello tonnato   
Groenten, fruit, aardappelsalade en/of pastasalade, alsook bijpassende sausjes 
€ 35,00/persoon 

 
 

Koud vis-vleesbuffet  
Tomaat met burrata en grijze garnalen - Gebakken gamba’s - Salade met traag gegaarde 
kipfilet en rucola - Salade van Ibericoham met verse vijg en meloen - Beenhesp met 
asperges - Gerookte Schotse zalm met een sausje - Kalfsgebraad Vitello Tonnato 
Tataki van tonijn – Tartaar van Noordzeekrab – Gerookte forel met foie gras en rode biet - 
- Salade van gerookte eendenborst en mango 
Groenten, fruit, aardappelsalade en/of pastasalade, alsook bijpassende sausjes 
€ 42,00/persoon 

 
 

 



Breugheltafel (niet verkrijgbaar tussen 18/12 en 3/1) 
Witte pens met prei en kaas, bloedworst met gebakken appeltjes, huisbereide preskop in 
het zuur, boerenham, ganzenrilette, gekookte hoeveham, traag gegaard ovenspek met 
mosterd en ajuin, mager bereid gehakt, huisbereide nacho grillworst, huisbereide droge 
worst, in eigen huis gemaakte boerenpatés met uienconfituur, 3 paterskazen met noten, 
fruit, dadels, … 
€ 27,00/persoon (vanaf 4 personen) 

 

Alles met fruit, aangepaste groenten andere toebehoren zoals mosterd, augurkjes, 
zilverajuintjes, ajuinconfituur, … Dit alles wordt zorgvuldig op schotels of spiegels geschikt 
en gegarneerd. 
 
Assortiment mini broodjes verkrijgbaar aan €0,60/stuk. 
Alsook verschillende boerenbroden verkrijgbaar. 

 

Charcuterieschotels (niet verkrijgbaar tussen 18/12 en 3/1) 
Charcuterieschotel 
Gekookte beenham, americain preparé, vleessalade, vissalade, paté van de chef, 
gebakken varkensgebraad, salami, rauwe boerenham, kalkoenfilet. Gegarneerd met vers 
fruit en groenten 
€ 23,00/persoon 
 

Luxe charcuterieschotel 
Gekookte beenham, americain preparé, vleessalade, krabsalade, scampisalade, 
vissalade, parmaham, filet d’anvers, Kipfilet van het huis, Carpaccio van kippenfilet, 
kalfsbroodje van het huis, paté duke of Berkshire. Gegarneerd met fruit en groenten 
€ 27,00/persoon 

 

Hamburgerschotel  
Voor wie graag een gezellige, lekkere en toffe avond wil is dit de ideale schotel. Wij 

voorzien alles voor een leuke burgeravond.  

Wat kan u verwachten:  

✓ 5 verschillende burgers p.p. 

✓ 5 verschillende ovenheerlijke broodjes p.p. 

✓ Knapperige groentjes 

✓ Sneden kaas 

✓ Geroosterde ajuin, augurk, rode ajuin 

✓ Gerookt spek, pancetta 

✓ Chorizo 

✓ Parmezan 

✓ 4 sausjes om het af te maken 

Deze burgerschotel komt op € 22,00 p.p. 

Om u beter te bedienen gelieve tijdig te bestellen, minimum 1 week vooraf 

Van 19 december t.e.m. 5 januari zijn er geen breugel-, raclette-, charcutterie- en wokschotels en belegde broodjes te 

verkrijgen.  

Op 20, 21, 22, 23, 26, 27, 28, 29, 30 december en 2 januari zijn er geen feestgerechten op bestelling te verkrijgen.  


